
IHRE AUFGABEN:
• Durchführung von Prozesskontrollen
• Durchführen von Hygiene-Umfeld-Kontrollen, Bewertung und Ausarbeitung der Ergebnisse 

von Reinigungskontrollen
• Mitarbeit und Vorbereitung von Kunden- und Systemaudits
• Unterstützung in anderen Werken
• Unterstützung QM/QS Harmonisierung aller Werke
IHR PROFIL:
• Studium oder vergleichbare Ausbildung in der Lebensmittelbranche
• Teamfähigkeit
• Flexibel hinsichtlich des Einsatzortes
• MS-Office Kenntnisse / SAP Kenntnisse wären von Vorteil
• Hohe Sorgfaltspflicht, schnelle Auffassungsgabe
WIR BIETEN IHNEN:
• Vielseitige, spannende und herausfordernde Aufgaben, sowie eigenverantwortliche 

Tätigkeiten in einem dynamischen und motivierten Team
• Weiterführende Schulungen im Rahmen eines Personalentwicklungsplans
• Bis zu 33 Tage Urlaub
• Betriebliche Altersvorsorge
• Betriebliches Gesundheitsmanagement
• Vergünstigter Personaleinkauf sowie weitere Mitarbeiterangebote
• Betriebsprämie
• Hochwertige Arbeitskleidung
• Moderner, ergonomischer Arbeitsplatz

Für unseren hochmodernen, nach 
neuesten Richtlinien konzipierten 
Produktionsbetrieb im Nürnberger 
Hafengelände suchen wir zur langfristigen 
Verstärkung unseres Teams:

Trainee in der
Qualitätssicherung    (m/w/d)

Wir freuen uns auf Ihre Kontaktaufnahme – gerne per Telefon oder Mail:
Schlütter´s Echte! Nürnberger Rostbratwürste GmbH & Co. KG
Herr Klaus Sippl, Rheinstraße 25, 90451 Nürnberg
Telefon: 0911-929935-2601, Mail: klaus.sippl@schluetter.de


